JEUDI MERCREDI MARDI LUNDI

VENDREDI

Les Petits Moussaillons

Emincé de poulet au bouillon

Purée de navets

Purée de pommes
Yaourt nature
Purée pomme cassis

12 / 18 mois

Semaine n° 50 - du 9 au 15 Décembre 2019

+ 18 mois

Emincé de poulet au bouillon

Purée de navets
Petit fromage frais
Purée de pommes

Yaourt nature
Purée pomme cassis

Creme de potiron
Tajine de poulet aux pruneaux

Semoule
Gouda
Clémentine (sous réserve)
Yaourt nature
Purée pomme cassis

Dos de colin au bouillon

Purée de courgettes

Purée pomme vanille
Fromage frais nature
Purée de pomme pruneau

Dos de colin au bouillon

Purée de courgettes
Camembert
Purée pomme vanille
Fromage frais nature
Purée de pomme pruneau

Salade pastourelle
Dos de colin citron

Mitonnée de légumes
Camembert
Kiwi (sous réserve)
Fromage frais nature
Purée de pomme pruneau

Blanc de dinde au bouillon

Purée d'épinards

Purée pomme coing
Fromage blanc nature
Purée pomme agrumes

Omelette

Purée d'épinards
Saint Paulin
Purée pomme coing
Fromage blanc nature
Purée pomme agrumes

Carottes rapées citronette
Omelette

Purée d'épinards
Saint Paulin
Purée pomme coing
Fromage blanc nature
Orange (sous réserve)

Sauté de porc au bouillon
s/borc : saumon au bouillon
Purée de chou-fleur

Purée pomme mangue
Fromage frais nature
Purée pomme poire

Sauté de porc au bouillon
s/porc : saumon au bouillon
Purée de chou-fleur
Fromage frais nature
Purée pomme mangue
Tomme blanche
Purée pomme poire

Salade de pommes de terre
Sauté de porc au curry
s/porc : saumon au bouillon
Chou-fleur béchamel
Fromage frais nature
Clémentine (sous réserve)
Tomme blanche
Purée pomme poire

Egrené de boeuf au bouillon

Purée de poireaux

Purée pomme raisin
Yaourt nature
Purée de pommes

Egrené de boeuf au bouillon

Purée de poireaux
Cotentin
Purée pomme raisin
Yaourt nature
Purée de pommes

Betteraves persillée:
Sauté de boeuf aux oignons

Riz créole
Mimolette
Purée pomme raisin
Yaourt nature
Pomme (sous réserve)

Toutes nos recettes sont élaborées par
le chef et son équipe

3 h
Les viandes==®orc servies sont gﬁc.,ggt'gcf
=

labellisées Bleu-Blanc-Coeur
Toutes nos viandes de beoeuf, de volaille
sont d'origine frangaise /fﬁr

==

Fruits indiqués selon disponibilités

]

Salade pastourelle : coquillette, tomate,
huile d'olive / Mitonnée de légumes :
courgette, carotte, haricot vert

Et -
Tout. e ont faites a
partir de pommes de terre d'origine
biologique

Nos purées de fruits sont réalisées a partir
des pommes du verger de Jagny

Visitez notre site dédié a la restauration de vos enfants : www.ansamble-et-moi.fr




