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Filet de lieu au bouillon
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Filet de lieu au bouillon

Concombre cube a la menthe
@Tarte aux brocolis et fourme d'Ambert

5 Purée de poireaux Purée de poireaux Petits-pois
2 Fourme d'Ambert Fxk
= Purée pomme banane Purée pomme banane Kiwi (sous réserve)
Yaourt nature Yaourt nature Lait entier
Purée pomme prunes Purée pomme prunes Pomme (sous réserve)
Salade de p. de terre mais
Emincé de poulet au bouillon Emincé de poulet au bouillon Chou-fleur a la volaille et curcuma
5 Purée de chou-fleur Purée de chou-fleur Fxk
« Cotentin Emmental
= Purée pomme ananas Purée pomme ananas Ananas (sous réserve)
Fromage frais nature Fromage frais nature Fromage frais nature
Purée pomme romarin Purée pomme romarin Purée pomme romarin
Creme de lentilles corail
Sauté de porc au bouillon Sauté de porc au bouillon Sauté de porc au paprika
_ s/porc : Dos de colin au bouillon s/porc : Dos de colin au bouillon s/porc : Dos de colin au bouillon
a Purée de carottes Purée de carottes Carottes
§ Fondu président Mimolette
g Purée pomme orange Purée pomme orange Orange (sous réserve)
Fromage blanc nature Fromage blanc nature Fromage blanc nature
Purée pomme pruneau Purée pomme pruneau Purée pomme pruneau
Betteraves
Egrené de boeuf au bouillon Egrené de boeuf au bouillon Sauté de boeuf a la tomate
= Purée de courgettes Purée de courgettes Purée de chou rouge
=) Fromage frais nature Fkx
= Purée pomme fruits rouges Purée pomme fruits rouges Gateau fromage blanc aux fruits rouges
Fromage frais nature Blchette mi-chévre Blchette mi-chévre
Purée pomme poire Purée pomme poire Poire (sous réserve)
Céleri au fromage blanc
Dos de colin au bouillon Dos de colin au bouillon Dos de colin creme d'endives
a Purée de petits-pois Purée de petits-pois Riz créole
8 Yaourt nature *xx
§ Purée de pommes Purée de pommes Blanc manger coco

Yaourt nature
Purée pomme carotte

Camembert
Purée pomme carotte

Camembert
Purée pomme carotte

P.A.n°2

Vous repérer grdce aux pictogrammes @ Ceat altennatil

S>EMAINE DU GOUT :
DU GOOT ET DES COULEURS

Toutes nos recettes sont élaborées par
le chef et son équipe
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Les viandes de porc servies sont &
COEUR

labellisées Bleu-Blanc-Coeur

Toutes nos viandes de beceuf, de volaille

sont d'origine francaise /T“)f[
Fruits indiqués selon disponibilités

¢
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Chou fleur volaille et curcuma : chou fleur,
escalope dinde, bachamel, curcuma / Créme
lentilles corail : lentille corail, oignon, creme,
flocon PDT / Blanc manger coco : lait de
coco, creme liquide, sucre, vanille, agar agar

EL auaai

Toutes nos purées de légumes sont faites.a
partir de pommes de terre d'origine
biologique

Nos purées de fruits sont réalisées a partir
des pommes du verger de Jagny e



